Gastronomia del Norte

L

Matrimonio 2022

Brindis:

Espumante

Recepcion:

Pisco sour, coctel mango, ramazzotti, bebidas, néctar y agua

Pastelito de jaiba, perol camardn palta y papayas, brocheta pollo a la miel (6 por persona)

Entrada:

Ceviche salmén o céctel camarones

Fondo:

Lomo de res encintado panceta ahumada (salsa bourguignon), papas al romero y panaché verdura

Postre:

Copa veraniega (helado, frutas naturales y salsa frambuesa) o mousse natural de mango

Café anisado, infusiones de hierbas naturales

Bebidas:

Vino casillero del diablo cabernet Sauvignon y bebidas (cena)

* (Valores netos radio urbano ciudad de Antofagasta)

Barra abierta: (no estd incluido en valor menu)

Mistral, Stoclichnaya, Havana afiejo especial, Jonnie Walker Etiqueta Roja, jugos, bebidas, agua
mineral, barril shop Stella 30 LTS. Valor $ 13.990. -
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