
HS Banquetes

Menú 1
Precio: $25

Aperitivos

Pisco Sour

Pisco nacional de 35°, con jugo de Limón de Pica

Ponche a la romana (Receta cacera)

Jugos de pulpa natural (sabores de la estación)

Bebidas y vinos (para cocktail y cena)

Cocktail frío

Tomate queso de cabra (finas laminas de res adobadas en jugo de limón)

Cebiche de salmón (finos cubos de salmón adobados en jugo de limón, cebolla, cilantro, pimiento)

Crostini de Ave (medallón de pechuga de pollo en base de pan crujiente)

Cocktail caliente

Quiche Lorraine (masa crujiente rellena con crema, champiñones, tocino, cebolla, queso gruyeere y

huevo, gratinado al horno)

Empanadas de espinacas a la crema con tocino (masa de hoja rellena con espinaca y tocino)

Pollo a la inglesa (filete de pechuga de pollo apanado a la inglesa con salsa de pepinillos)

Entrada

Timbal de pollo

Central

Lomo de Cerdo al horno

Gratin de papas

Verduras Salteadas

Postre

Tulipa con helado

 



HS Banquetes

Servicio de Café, Té o Agua de hierbas

Consomé y tapaditos
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