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Sunset Picnic
Precio: $73.990

Aperitivos (22 variedades de aperitivos)

Espumante brut (brindis)

Pisco sour

Pisco sour limón de pica

Mango sour

Maqui granada sour

Mango colada

Piña colada

Lúcuma colada

Chirimoya colada

Coca cola

Fanta

Sprite

Jugo de frutilla

Jugo de piña

Toffee cream

Agua con gas

Agua sin gas

Agua con sabores

Cocktail (18 bocados por persona de cóctel entre calientes y fríos)

Cocktail caliente

Empanadas:

Queso camarón

Pino de carne picada

Champiñón jamón con queso

Napolitana
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Raviolera

Brochetas:

Pollo a la miel

Cerdo con piña

Carne con verduras salteadas

Mini pastel de choclo

Mini sopaipillas con pebre

Cocktail frío

Ceviche

En cucharita japonesa

Reineta

Verduras

Bocados:

Ave mayo

Ave pimentón

Camarón lechuga

Huevo ciboulette

Huevo lechuga

Vegetariano

Wraps:

Carne choclo lechuga

Pollo palta lechuga

Jamón queso

Palta carne

Palta con verduras

Atún queso lechuga

Tapaditos:

Carne lechuga tomate

Jamón lechuga tomate
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Champiñón jamón

Mini churrasquitos

Tomate lechuga

Tomate palta

Palta queso

Carne queso

Crostini:

Queso brie con frutilla

Palmito queso philadelphia y ciboulette

Jamón pimentón asado

Buffet de ensalada:

Ensalada de betarraga a la chilena

Ensalada chilena de porotos

Mix de hojas verdes, palta y palmitos

Ensalada de pepino y zanahoria

Ensalada de espirales jamón y salsa

Papitas mayo

Papitas rusas primavera ciboulette

Ensalada de zanahorias con pasas a la crema

Ensalada chilena

Papas al romero (papas horneadas con mantequilla y romero)

Vegetales a las brasas (cebollín, zapallitos italianos y berenjenas)

Buffet de carnes a las brasas:

Lomo liso o vetado

Lomo de cerdo

Pollo marinado

Costillar

Chorizo parrillero

Tutitos de pollo macerados en vino a la parrilla

+120. 000 cordero patagónico o cordero al horno en salsa de vino blanco

Acompañamientos (elegir 2 variedades de acompañamientos):

 



MatrimoniosyEventos

Puré rustico con crema y queso

Papas doradas al romero

Papas gratinadas

Puré a la crema

Puré rústico al merquén

Verduras grilladas

Choclo a la crema

Arroz verde (arroz con perejil, cilantro y ciboullete)

Papas campestres

Buffet caliente:

Piña asada

Manzana asada

Zanahorias caramelizadas

Vinos 2 por mesa:

Casillero del diablo

Cabernet sauvignon

Blanco servido a la mesa (mariscos)

Buffet de postres (Elegir 3 variedades de postres):

Tiramisú

Suspiro limeño

Leche asada

Pie de limón

Ensalada de frutas

Tartela de frutas

Tres leches

Sémola con leche

Mote con huesillo

Mousse de chocolate en salsa de frambuesa

Mousse de chirimoya con salsa de naranja
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