Ambrosia Gourmet

L

Menu intermedio

Coéctel:

3 empanadas fritas por persona a eleccién (pino de carne molida de vacuno, pino de carne molida

de pavo, pino de carne picada de pollo, queso, mariscos)

2 empanadas mini de horno por persona a eleccién (pino de carne molida de vacuno, pino de carne
picada de vacuno, pino de carne molida de pavo, pino de carne picada de pollo, queso, pollo
champifiones, queso ciboulette, queso cebollin, queso jamén)

2 canapé a eleccién por persona.

Pisco sour o jugo natural (convinables) por persona

Elija una entrada

Papas rellenas
Escabeche de pollo
Escabeche de verduras
Asado aleman

Elija un plato de fondo

Pollo ganzo mechado con vegetales y longaniza o solo con longaniza
Pulpa de cerdo a la cerveza
Sobrecostilla al jugo

Chop suey de vacuno, pollo o pavo

Elija un acompafiamiento

Puré de papas
Puré a las finas hiervas
Puré con merken

Panqueques de acelga
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Ambrosia Gourmet

Verduras salteadas

Arroz al curry

Elija tres ensaladas por mesa:

Chilena
Betarraga
Lechuga
Tomate
Apio
Maiz
Primavera
Mix de morrones
Pepino

Ensalada surtida

Elija un postre

Gelatina con frutas cubierta de crema limonada
Macedonia de frutas con o sin crema batida
Compota de manzana
Musse de chocolate con crema y salsa de frambuesa
Tarta de manzana

Leche asada

*Pan casero o sopaipillas con pebre.

Bebidas:

Dos bebidas de 250 cc por persona a eleccion
250 cc de agua purificada sin gas por persona
100 cc de vino cabernet sauvignon misiones de rengo por persona

100 cc vino sauvignon blanc misiones de rengo por persona

Nota: Los ingredientes del menu se pueden modificar siempre y cuando estén dentro del presupuesto

*Contamos con otros menu y menu personalizado
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