
Sur Eventos Chillán

Menú novios

Aperitivos:

Martini sour, pisco sour, aperol spritz

Brindis

Bocados fríos:

Picho de tomate cherry, queso y albaca, ceviche mixto

Bocados calientes:

Pincho de res envuelto en tocino, pincho de pollo con salsa al curry

Entrada:

Causa limeña rellena de camarón sobre salsa huancaína

Plato principal:

Medallón de filete envuelto en tocino, guarnición: timbal de papas, con salsa de vino tinto a las finas hierbas y

chips de zanahoria

Postres:

Tiramisú, créme brúleé, mousse de chocolate

Bebestibles (durante la cena):

Vino gran reserva blanco y tinto,

Estación de café permanente

Trasnoche: Sopa de carne

Tapadito: Churrasco
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