
El Trébol Global Producciones

Menú Platinium
Precio: $34.990

Coctel de bienvenida:

Ceviche de salmón

Ceviche vegano

Tapaditos de ave pimiento y mayo

Tapaditos de queso ciboulette

Guacamoles con camarones

Empanaditas mixtas

Mini tutitos en salsa bbq

Bombones rellenos

Mini brauni

Tragos del cóctel:

Caipiriña de manzana con alcohol

Mojito con alcohol

Piña colada con alcohol

Caipiriña sin alcohol

Mojito sin alcohol

Piña colada sin alcohol

Jugo naturales (guayarauco)

Piña y frutilla

Bebidas (coca cola, sprite, coca cola zero)

Entrada:

Ceviche de pollo: preparación estilo peruano acompañado con lechuga hidropónica

Palta reina: palta estilo abanico con mousse ave mayo acompañado de lechuga hidropónica y

decoración tomate cherry

Ceviche de salmón y reineta: preparación dos tipos de peces reineta y salmón reposado en

especies y limoneta en copa de martini

Carpacho de zapallo italiano: lonjas de zapallo italiano reposado en limoneta alcaparras y queso
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rallado (vegetariano)

Fondo:

Carne a la cacerola: con acompañamiento de arroz al ciboulette y salsa de champiñones

Carne a la cacerola: con acompañamiento de papas rusticas y salsa de mar y tierra (camarones y

champiñón)

Pollo cordón blue: (relleno con jamón y queso) acompañado con papas al romero y salsa a la

mostaza

Plato vegetariano: salteado de verdura mixtas acompañado de papas rusticas salteado de

champiñones

Buffet de postres:

Pie de limón

Tartaleta de fruta

Kuchen de manzana

Torta de yogurt

Torta de 3 leches

Mouse de frutilla

Mouse de chocolate

Creme brulee

Leche asada

Sémola con leche

Fran de manjar coco

Cafetería 00:00:

Café

Te

Agua de hierba

Bar abierto (desde 00:00 hasta 03:00):

Pisco (alto del carmen)

Ron (cabo viejo reserva especial)

Vodka (pl sabor)

Cerveza

Bebidas
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Tragos preparados

* Consomé 03:00 ave o carne y pan amasado.
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