Arrial do Cabo

L

Menu base 40 a 80 personas

Appetizer

Champifiones rellenos y sazonados

Entrada

Wraps de salmén y espinaca

Plato principal

Suprema de ave rellena salsa bechamel, aompafiado de arroz verde y tomates asados

Postre

Brownie con helado tres leches y suspiro limefio en vaso (2 postres)

Para beber

Bebida y jugos embotellados, té y cafe en grano
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